
A P E R I T I V O  D E  B I E N V E N I D A

Ostrón al  natural  en escabeche de algas

Jamón ibérico,  coca de aceite,  tomate de colgar y escamas de sal

Dado de salmón marinado en casa con vodka,  remolacha,  yogur y 

miel  de trufa

Buñuelo de pecorino trufado y curd de l imón

Steak tartar con baklava de pistachos y miel

Carpaccio de rape alangostado y gamba roja con berberechos y 

vinagreta de granada

Foie mi-cuit  con manzana Granny Smith,  manto de avel lanas y 

toffee de ajo negro

Canelón de rape y langostinos al  azafrán con cruj iente de 

tapioca y salsa Cardinale

SABOR DE LA TIERRA

Costi l la de ternera confitada con su demi-glace al  v ino de 

Oporto,  cremoso de remolacha,  naranja y frambuesas con 

espuma t ibia de shiso púrpura y cacao

UN CAPRICHO DULCE...

Cremoso de chocolate blanco con bizcocho de 

coco al  vapor,  mango cruj iente y yogur

Selección de vinos blancos y  tintos especialmente 

escogidos para acompañar el  menú  

Dulces  navideños,  cafés  e  infusiones

Uvas de la Suerte y  cotil lón

C O M E N Z A M O S . . .

DELICIA DE MAR

M E N Ú  F I N  D E  A Ñ O

Parpatana de atún rojo Balfegó con ajoblanco y uvas
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